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Aufstellen am geeigneten Standort im Garten. Der 35-40
cm lange Holzklotz wird 12-15 cm tief in den Boden ein-
gegraben und eingeschlammt. Abstand von Klotz zu Klotz
ca. 15-20 cm. Vorteilhaft ist das Aufbringen von Schred-
dermaterial bzw. Rindenmulch (guter Wasserhaushalt).
Moglichst nicht aus Nadelholz.

Die Pflege reduziert sich auf gelegentliches Wassern an
regenarmen Tagen (1x die Woche leicht Uberbrausen).

Die ersten Pilze kdnnen bereits 5 - 6 Monate nach Aufstel-
lung des Pilzklotzes erscheinen, aber auch friher in Abhan-
gigkeit von Jahreszeit und Witterungsverlauf. Die Frucht-
korper konnen haufig in mehreren Wellen geerntet werden
(vom Fruhjahr bis in den spaten Herbst). Im Normalfall
treten die Fruchtkorper im April/Mai und September bis
November auf, dann regelmaldig und starker gielsen.

Die Fruchtkorper sollten als Gruppe geerntet werden.
Erntereif sind sie, wenn der Hutrand noch leicht nach
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Frischholzgewicht
Fertigkultur (Buche):

12 - 15 kg

Standort:

im Freien (halb-
schattig bis schattig)

Wachstum/Frucht-
korperbildung):

+8°C bis +25°C

Gesamtertrag
(in 3-4 Jahren):

bis 4 kg Frischpilze

@%mmﬁzpilz am SAlotz

unten gewdlbt ist. Die Grolse des Hutes ist fur die Ern-
tereife nicht ausschlaggebend. Die Hlute erreichen einen
Durchmesser von ca. 5-15cm und sollten noch eine schie-
fergraue Farbung haben.

Anmerkungen: Zusatzliche Schattierung durch Aussaat
von Luzerne, Rotklee o0.a. ist sinnvoll (Mikroklima!). Nach
der Erntewelle sollte etwa 4 Wochen lang nur bei extre-
mer Trockenheit gewassert werden. Dann wieder 1x wo-
chentlich leicht.

Auf Schnecken achten! Absuchen oder anderweitig
fernhalten!

Mitunter lagert sich auf den Fruchtkorpern ein Belag ab,
ahnlich wie Mehlstaub. Dieser ist artbedingt und leicht ab-
zuwischen. Qualitat, Geschmack und Haltbarkeit der Pilze
werden dadurch nicht beeintrachtigt. Die Pilze kdnnen 2-3
Tage im Korb (kein Plastikbeutel) am kiihlen Ort und bis zu
5 Tage im Kuhlschrank (+2°C - +4°C) aufbewahrt werden.
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